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LGWEUE Adocante de Mesa em P6 Culinaria Lowcucar

1-Nome : Adogante Culindria Lowgucar

2- Classificagao : Adocante Mesa em Po.

3- Componentes: Maltodextrina; Edulcorantes Artificiais Ciclamato de Sédio, Sacarina Sodica e Natural
Steviosideo; e Antiumectante Didxido de Silicio.

4- Codigo Comercial: TQ2, PTQ

5- Apresentacao: P¢ branco cristalino.

6- Prazo de Validade: 03 Anos

7- Modo de preparo: Adicionar em preparacgdes diversas de sua preferéncia como substituto do agucar.
8-’Poder Edulcorante: Adoga tanto quanto o acgucar, podendo ser utilizado na mesma quantidade que o
g(iulg?a;istro no MS (Ministério da Saude): N° 5.6240.0037.

10- Embalagem: Para mercado interno: pote (400g) e refil de 1Kg

11- Condig6es de Armazenamento: Deve ser armazenado em local seco e fresco.

12- Indicagoes: Para pessoas de qualquer idade, especialmente para aqueles que desejam preparagoes
menos caldricas. Para aqueles que desejam substituir o aclcar de cana por carboidratos complexos.

13- Tabela Nutricional:
Informacao Nutricional
Porcao de 5g(1 colher de cha)

Quantidade por porgao %VD(*)
Valor Calérico 20 Kcal 1%
Carboidratos 5¢g 2%
Proteina Og 0%
Gorduras Totais Og 0%
Gorduras Saturadas Og 0%
Gorduras Trans Og 0%
Fibra Alimentar Og 0%
Sodio Og 0%

*Valores Diarios com base em uma dieta de
2000 Kcal ou 8400 KJ. Seus valores podem
ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas.

14- Informacoes adicionais: Aprovado pela Associacdo Nacional de Assisténcia ao Diabético.



